
MückenWirt Gaststättenbetriebsgesellschaft mbH                       Ansprechpartner: Josephine Reimelt 

An der Elbe 14                            Tel:    0391-549 53 035 

39104 Magdeburg                            Mobil: 0172-3265632 

                            E-Mail: info@mueckenwirt.de 

Hochzeitsarrangement 

Zeitraum 

Von 18:00 Uhr bis 02:00 Uhr 

Getränke 

Beginnen Sie mit einem Sektempfang direkt an der Elbe  

und lassen Sie sich vom Service verwöhnen.  
 

Festpreis 1 ab 18:00 Uhr: Bier Hauswein, Sekt, Softdrinks sowie Filterkaffee und Tee 

(Gerne können Sie jederzeit Ihre Getränkepauschale erweitern  

mit Cocktails, Longdrinks oder Spirituosen) 

 

Speisen 

Wählen Sie zwischen unseren Hochzeitsbuffets das passende für Ihren besonderen Tag.  

In diesem Angebot ist das Hochzeitsbuffet 1 enthalten.  

Lassen Sie sich von unserer Küche verzaubern mit traditionellen sowie innovativen Speisen.  

 

Individuelle Betreuung und Absprache durch den Mückenwirt 

 

Saalmiete 

Tisch- und Buffetdekoration 

eine originelle Tischdekoration** 

(weiße Tischdecken, Kerzen & Servietten - nach Ihren Farbwünschen), 

Buffetdekoration - inkl. weiße Tischdecken 

Stehtische mit weißen Hussen, 

 

**Blumenschmuck ist im Preis nicht enthalten! 
 

Ab 76,90 € pro Person  

inkl. MwSt. von 19% 

Gern statten wir auch Ihren Hochzeitskaffeetisch  

mit Kuchen und Heißgetränken aus. 

 

*Dieses Angebot ist nur gültig bis Dezember 2019 
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Hochzeitsbuffet 1 
 

Vorspeisen 

Antipasti von Zucchini, Auberginen, Paprika mit edlem Balsamico 
 

Eingelegte und getrocknete Tomaten  
 

Rote Mini Paprika mit Käse gefüllt 
 

Salat von Kirschtomaten und Büffelmozzarella  

mit grünen Pesto und roten Zwiebeln 
 

Rauch- und Gravedlachs, 
 

Garnelen mit Knoblauch 

Kräutershrimps im Parmesankörbchen 
 

Barberie Entenbrust mit Orangen auf jungen Salatblättern 
 

dazu reichen wir verschiedene Dips, Brot und Brötchen 
 

Suppen 
 

Altmärker Hochzeitssuppe 
 

Hauptspeisen 

Gratinierter Kalbsrücken auf Ratatouille 
 

Zander mit Fenchel in Zitronen- Kräutersauce 
 

Maishähnchenbrust mit karamellisiertem Stiftgemüse 
 

Rosmarin Drillinge, Wildreis, Gnocchis 
 

Dessert 

Hausgemachtes Fruchttiramisu 

Schokoladen Panna Cotta mit weißer Mousse und Erdbeere 

Fingerobst  

 

 
 

Im Hochzeitarrangement enthalten 
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Hochzeitsbuffet 2 
 

Vorspeisen 

Ganzer pochierter Lachs  
 

Verschiedene gefüllte Wraps  
 

Kleine Medaillons mit Lebermousse und Apfel  
 

Büffelmozzarella mit gerösteten Cocktailtomaten 
 

Frische Gemüsesalate mit Kürbiskernen 
 

dazu reichen wir verschiedene Dips, Brot und Brötchen 
 

Suppen 

Tomaten- Orangensuppe  
 

Altmärker Hochzeitssuppe 
 

Hauptspeisen 

Schweinefilet im Speckmantel auf gebratenen Champignons  

und Pfeffersauce  
 

Lammrücken auf mediterranem Gemüse und Rotweinjus 
 

Honig-Sesam-Hühnchen auf Glasnudel- Gemüsepfanne 
 

Petersilienrisotto, Kartoffelgratin, Kroketten 
 

Dessert 

Orangen-Mascarponecreme mit geraspelter Schokolade 
 

Blaubeerpfannkuchen mit Vanillesauce 
 

Obstplatte  

 

 
Aufpreis von 5,00 € pro Person  
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Hochzeitsbuffet 3 
 

Vorspeisen 

Hausgebeizter Honig- Limetten- Lachs 
 

Lachs- Wrap- Röllchen mit Blattspinat 
 

Fischpralinen von Garnele, Thunfisch und Lachs 
 

Gegrillte Zucchini mit Ziegenfrischkäse 
 

Rosa Roastbeef mit Meerrettich 
 

Getrocknete Pflaumen im Speckmantel auf Linsensalat 
 

Büffelmozzarella mit Tomaten und edlem Balsamico 
 

Karamellisierte Hühnchenbrust mit Melonenspalten  

auf Romanasalat mit Grano Padano 
 

Dazu reichen wir verschiedene Dips, Brot und Brötchen 
 

Suppen 

Cremige Parmesansuppe mit Basilikum 
 

Altmärker Hochzeitssuppe 
 

Hauptspeisen 

Lende vom Angusrind in Madeirasauce mit Bohnenbündchen 
 

Zanderfilet auf Rahmspitzkohlgemüse 
 

Kaninchenrücken mit Bacon auf Ratatouille 
 

Kartoffel- Selleriepüree, Rosmarin Drillinge, Tomatenreis 
 

Dessert 

Griechischer Joghurt mit Obst und karamellisierten Walnüssen 
 

Birnen-Schoko-Tiramisu 
 

Blaubeeren- Pfannkuchen mit Vanillesauce  

 

 
Aufpreis von 6,00 € pro Person  
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Gerne können Sie zu Ihrem Empfang Canapés dazu buchen. 
 

Verschiedene belegte Canapés 
 

2 Stück pro Person 4,90 € inkl. MwSt. von 19% 

 
Oder buchen Sie zu Ihrem Buffet  

noch eine Käseplatte für den herzhaften Geschmack. 

 
Auswahl an Rohmilch- und Frischkäse 

mit Trauben, Nüssen, Grissini und Feigensenf 
 

pro Person 2,50 € inkl. MwSt. von 19% 

 
Auch für den späteren Hunger ist gesorgt.  

Unser Mitternachtssnack 

 

Currywurst mit Pommes Frites  
 

pro Person 5,50 € inkl. MwSt. von 19% 

 

 

 

 

 


